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ECOLAB Sequridad alimentaria. Economia. Simplificacion.

Everywhere it Matters™



+ MEJORAR la conformidad y exactitud de la lista de control
« REDUCIR el tiempo dedicado a la gestion de la conformidad

« RECIBIR alertas de posibles adversidades antes de
convertirse en problemas

« ELIMINAR listas de control y registros manuales

» Hacer todo esto MIENTRAS MEJORA la eficiencia de su cocina

.

Tecnologfa + Personas = O (AY*
PROTECT"

Food Safety. Savings. Simplified.



SEGURIDAD ALIMENTARIA ECONOMIA SIMPLICACION

* Mejorando la conformidad con * Economia de tiempo operacional para * F4cil de usar
las listas de control cumplir con las listas de control * Fcil documentacion para una
* Mejorando la precision de las * Economia de tiempo de supervision administracién simplificada
listas de control de la lista de control * Jerarquia organizativa auto gestionada
* Para tomar acciones con un entrenamiento
estdndar para restaurantes




Tecnologia potencializada para simplificar la supervisién operacional y de gerenciamiento, KAY PROTECT
integra exclusivamente el servicio personal para ayudar a su toma de medidas y para impulsar la mejora de
su programa de seguridad alimentaria.

Listas digitales de control v

OPERACIONES GESTION TOMA DE
AUTOMATIZADAS SIMPLIFICADA MEDIDAS

Control remoto de temperatura v

Panel dindmico digital v

Disefiado para reconocer patronesy U..
tendencias répidamente, los paneles PROYECT
dinamicos del KAY PROTECT posibilitan
una facil identificacion de oportunidades

para el programa de mejoras.



« Graficos intuitivos para andlisis faciles y rdpidos

« Visualizacién en tiempo real del estado de
cumplimiento

+ Resimenes basados en excepciones simplifican
la priorizacién

« Capacidad de comparaciéon y cambio de tenden
cias de acuerdo con periodos de tiempo vy

LA DIFERENCIA DE KAY PROTECT

Tecnologia potencializada para un facil monitoreo de riesgos a la
seguridad alimentaria, KAY PROTECT también ofrece una
combinacién Unica de recoleccion de datos, andlisis y accién de
atencion que resulta en un programa completo que va mas alla del
monitoreo de riesgos a la sequridad alimentaria.

KAY PROTECT es idealizado a minimizar los riesgos a la seguridad
alimentaria.

Recoleccion de informacion

+ Instalacion y entrenamiento realizados personalmente en el restaurante

+ Facil acceso y visibilidad en el uso del programa

+ Instruccién y entrenamiento personal continuados de acuerdo con el Valor
de Visitas para garantizar el cumplimiento

Andlisis de Datos y Comunicacién
* Notificaciones push y alertas personalizadas por datos

< Andlisis avanzado combinando multiples fuentes de datos, como listas de
verificacion de seqguridad alimentaria, auditorias de sequridad alimentaria e
informes de valor de visitas

+ Revision periddica del analisis de datos para alinear las prioridades del
programa de mejora

Servicio con enfoque en la Accién
+ Entrenamiento enfocado en las prioridades del programa de mejoras

+ Validacion que prioriza que las acciones correctivas estén en vigor
y sus respectivos problemas resueltos



Usted reconoce la importancia de proteger a sus clientes y su negocio de los crecientes desafios relacionados con la seqguridad
alimentaria. Reconocemos que su gestidon en sequridad alimentaria puede necesitar evolucionar y variar con el paso del tiempo. Para
garantizar que el programa KAY PROTECT se adecue a sus operaciones, comenzamos con un programa base que aprovecha la tecnologia
y el servicio para simplificar cémo sus riesgos de seguridad alimentaria pueden ser monitoreados. A partir de ahi, pueden afadirse
recursos adicionales para auxiliar la accidén y reducciéon proactiva del riesgo a la seguridad alimentaria. Péngase en contacto con su
representante de Kay para discutir los recursos y los precios del programa que mejor se adapten a sus operaciones.

Mejore la visibilidad
con nuestros
RECURSOS DE
PROGRAMA BASE:

« Listas digitales de verificacion r==s=ssssssssaanans:
de sequridad alimentaria

« Panel de documentacidn dindmica
+ Gestion jerarquica

« Ensefianza y formacion en el
restaurante durante las visitas
de valor

® Kay Chemical Company
Ec%l AB 8300 Capital Drive
Greensboro, NC 27409

PROTECT"

Food Safety. Savings. Simplified.

800.529.5458

Accione medidas para
minimizar el riesgo de

la seguridad alimentaria con
RECURSOS DE PROGRAMA
ADICIONALES:

+ Gestion remota de temperatura

+ Analisis avanzado combinando miiltiples fuentes de
datos, como listas de verificacion de sequridad
alimentaria, auditorias de sequridad alimentaria e
informes de valor de visitas

+ Entrenamiento en el restaurante centrdndose en las
prioridades del programa de mejoras

« Validacién que prioriza que las acciones correctivas
estén en vigor y sus respectivos problemas resueltos
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